
母の日 
 

日本では、5月の第2日曜日を母の日です。 

2015年は５月１０日です。 

母親に感謝する日として 

カーネーションや贈り物を送ることが多いです。 

現在のような日本の母の日の由来は 

アメリカの説からきたものと考えられます。  

日本で初めての母の日を祝う行事が行われたのは 

明治の末期頃で、 

1915年（大正4年）に教会で祝われ始め、 

徐々に一般に広まっていきました。 

 

八十八夜（はちじゅうはちや） 
5月2日頃（2015年は5月2日）立春から数えて八十八日目。 

 春から夏に移る節目の日で、 

    この日から夏の準備を始めます。 

   「夏も近づく八十八夜～」という歌もあるように、 

   暖かくなってきます。 

   最近は品種改良などが進み、 

昔ほど種まきに気を遣うこともなくなったようですが、 

かつては八十八夜は種まきの大事な目安となっていたようです。 

「八十八」という字を組み合わせると 

「米」という字になることから、 

農業に従事する人にとっては特別重要な日とされてきました。 

今でも、農耕開始の到来を祝って神事が行われるところがあります。 

母の日ギフト受付中!! 
承り期間５月４日（月）まで 

早期割引は４月３０日（木）今月いっぱいとなっております。 

パンフレットはサービスカウンターまでお声掛け下さい。 

父の日ギフトも併せて掲載しております。 



田子森店長 

会心の作品 

 

お花見しなが

らつまめる様に

韓国風のり巻

き弁当です(＾＾

♪キンパってい

うって知ってま

したか？スタッ

フにも食べて

もらいました～

(＾O＾)／ 

青果 佐川さん 会心の作品 

今回のお題の提案者の佐川さんのお花見

弁当です！スタイリッシュなバターロール

のサンドイッチ弁当は美味しいそうです(^

ｖ^)いつもながら彩りも綺麗で素敵ですよ

ね～(＾Ｏ＾)/ 

レジ 益子チーフ 会心の作品 

いつもながら素敵なお弁当ですね～(＾O＾)／

青菜の混ぜ込みご飯はおむすびにして、可愛

らしいおむすびシートで巻きました！こういう

シートが売っているとは初めて知りました(＾v＾) 

茹で卵は黄身の部分にかぼちゃのサラ

ダを詰めたひと手間作品(^^♪付け合せ

のお豆の佃煮とくるりと巻いたハムがお

花のようですね(^^♪ミートボールやレン

コンの煮物、唐揚げ等おかずも沢山あっ

て食べていても楽しそうですね(^O^)／ 

サービスステーションにもある”ふれ愛交

差点”からのメニュー「鮭のムニエル 簡単

タルタルソース」です(＾v＾)タルタルソース

はマヨネーズを使わずにたくあんでコクを

出した一品です！個人的にはとなりの「鶏

もも肉のチャーシュー」がとても美味しかっ

たです(^O^)／こちらも”ふれ愛交差点”の

中のレシピの一つです(^^♪ 

おかずも盛りだくさんですね～(^^♪玉

子焼きはかにかま入りでとても綺麗で

す！たまごシートを型抜きして花びら

が散っているようでこれまた素敵で

す！見ていてわくわくしてきますよね

～(＾O＾)／ 



フロア 五味田君渾身の作品 

今回のお花見弁当の主役はお稲荷

さんです（＾ｖ＾）たけのこが入ったきん

ぴらも美味しそうですね～！ 

レジ 須藤さん渾身の作品 

炊き込みご飯のおむすびとおかずた

くさん弁当です(^O^)／春巻きも手作

りで焼き揚げしたのだとか。だいぶん

料理テクも上達してきたようです(^v^) 

レジ 大澤さん渾身の作品 

ゆかりおむすびのかわいらしいお弁当

です(^^♪ちくわにはチーズがインして

います。個人的には卵焼き多目が良

かったです(＾v＾) 

卵の飾り切りも五

味田テクニックの

一つだとか(＾＾)v

小さな包丁でギザ、

ギザやると出来る

のだとか。お見事

です(^O^)／ 

片栗粉とじゃがい

もの芋団子です

(^^♪味付けはシン

プルに塩のみです。

もちもちしていて

美味しい！ 

枝豆を可愛らしく

飾り楊枝にさしま

した(＾＾)v普通の

楊枝よりも断然い

いですね～(^O^)／ 

季節の野菜とウイ

ンナーの炒め物で

す(^^♪季節感を出

そうと一工夫で

す！ 

参加者募集中！ 

レジ 高木さん渾身の作品 

お花とハートのお弁当です。ウイン

ナーでハートは高木さんの十八番に

なってきましたね(^O^)／ 

惣菜 三浦チーフ渾身の作品 

若布入りの炊き込みご飯弁当です

(^^♪味付けはチーフ独自の自慢の味

付けだとか(^^)v 

おさかなソーセー

ジとにんじんの飾

り切りでお花畑を

イメージしました

よ～(＾O＾)／ 


